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netkurumsal

Profesyonel Yemek Hizmetleri




Hakkimizda

Net Kurumsal, uzun dénemli bir analiz ve altyapi calismalari sonucu 2009 yilinda “Catering”
sektortne giris yapmistir. Gelisen teknolojiler ve dedisen trendler i1siginda calismalarini
sdrddren Net Kurumsal, bu sektoérde tecribe sahibi calisanlarla da calisarak bu iki 6geyi
harmanlamayi basarmistir. Alisilagelmis tabldot yemek sektériine, musterilere 6zel denetim
elemani, proje sorumlusu ve problemlere aninda ¢6zum getiren destek ekibiyle, sektérin

bu konuda 6ncu firmalarinin arasinda yer almaktadir.

Net Kurumsal, halihazirda kurulmus ve standartlara uygun olan yemek firmalariyla da
calisarak, Net Kurumsal kalitesinde yemek uretimi yapilmasini saglamakta ve tim hizmet
sdrecini yonetmektedir. Bu sekilde o6zellikle ¢ok subeli zincir isletmelerin tim yemek
ihtiyaclarini cografi sinirlama gozetmeksizin  karsilayabilmektedir. Net Kurumsal bu

ozelligiyle de sektorde 6ncd ve lider bir firmadir.

Kuruldugu gunden bu yana musteri memnuniyeti konusunda buytk basar saglayan,

musteri portféytnd, dretim hacmini ve dagitim kanallarini strekli arttiran Net Kurumsal, bu

yUkselisini strdurecek ve sektore yenilikler getirmeye devam edecektir.
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Misyon, Vizyon ve Strateji

Misyon
Turkiye'deki en cok tercih edilen ve en kaliteli catering hizmetleri sunan firma olmak.

Uluslararasi arenada Tark mutfagini en iyi sekilde temsil etmek.

Vizyon

Musteri odakli kaliteli hizmet politikasiyla catering hizmetini en iyi sekilde gerceklestirmek.

Stratejik Hedefler
v Kisa vadede musterilerine profesyonel ¢oztmler sunarak hizmet agini genisletmek.
v Catering sektérune yeni bir konsept kazandirarak, tedarikci firmalarina isik tutmak.

v Turkiye'nin musteri deneyimi ve memnuniyeti agisindan en iyi yemek saglayicisi olmak.




Tedarik

Yemek Uretimi sdrecinin  temel tasgini  olusturan tedarik zinciri yonetimi, gida

muhendislerimiz tarafindan ¢zenle yapiimaktadir. Tedarik edilen drunlerin saglik ve guvenlik
standartlarina uygunluklar siki degerlendirmelerden gecirilerek olasi riskler ortadan
kaldinlir. Kullanilan malzemelerin ISO, TSE gibi kabul gérmus kalite standartlarina uygun
olmasina dikkat edilir. Et ve et urtnleri temin edilirken de helal belgesi almis tedarikciler
tercih edilir.

Ote yandan Net Kurumsal olarak genis tretim kapasitemiz sayesinde toplu satin alma guict
avantajini kullanmaktayiz. Bu yuzden, tedarik zinciri yonetimi konusunda hem en kaliteli
malzemeleri kullanmakta, ayni zamanda bu malzemeleri en uygun fiyatlarda temin

edebilmekteyiz.
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Uretim Profil;

Net Kurumsal Turkiye'nin en buytk tretim kapasitesine sahip catering saglayicilarindan

biridir ve 14'G Istanbulda olmak Uzere toplam 61 ayri mutfaktan yemek Uretimi
yapllmaktadir. Mutfaklarda kullanilan malzemeler ve aylik yemek menuleri ufak farkliliklar
haricinde hemen hemen aynidir. Her bir mutfak Net Kurumsal denetim ekibi tarafindan
hassasiyetle denetlenmekte, kalite ve hijyen esaslarina dikkat edilmektedir. Olusabilecek
problemlerin ivedilikle giderilmesi icin hizmet ve-rilen Net Kurumsal masterileri icin proje
sorumlulari bulunmaktadir. Bu proje sorumlulari musteriler tarafindan olusacak anlik
taleplere yanit vermek ve Uretim planlamalarini anlik gincellemek tzere, her daim iletisim

kurabileceginiz musteri temsilcisi gorevini Gstlenmektedir.

Uretimde mukemmelligin saglanmasina yonelik, ¢zellikle yemek gramajlari konusunda 6
Sigma, yemekhane i¢ dizayni konusunda yalin tretim, temizlik konusunda 5S ve inovasyon
konusunda da Kaizen ilkelerine basvurulmaktadir. Bu sekilde hem geleneksel Turk mutfagini

korumak, bunu yaparken guncel tretim tekniklerini kullanarak kalite ve lezzetten 6¢dun

vermemek adina gerekli calismalar surekli olarak yapilmaktadir.




Dagitim Ag oo

Uretimden cikan yemekleriniz, hic vakit kaybetmeden ve tazeligini koruyarak dagitim

araclarina yuklenir, belirttiginiz saatte adresinize teslim edilir ya da sunum tarafimizdan

yapilir.

Net Kurumsal dagitim ag, Istanbul’'un tim ilcelerini kapsamakta; ayrica Turkiye genelinde
de baslica il merkezleri ve 6nemli ilcelerine tasima yemek hizmeti verebilmektedir. Yerinde
dretim yemek hizmeti icin ise herhangi bir bélge sinirlamasi bulunmamakta, ttim Tarkiye

geneline ve hatta yurtdisi projelere hizmet verebilmektedir.
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Lezzet

Net Kurumsal, kaliteli yemek konsepti icerisinde énemle durdugu kriterlerden biri de yemek
lezzetidir. Halihazirdaki musterilere uygulanan anket ve musterilerden alinan geri dénusler,
temizlik, hijyen vb. konularin yani sira yemek lezzetinin de musteriler icin ne derece énemli
oldugunu gostermektedir. Bu sebeple Net Kurumsal, musterilerine uyguladigi dizenli anket

calismalariyla yemekte lezzetin strekliligini saglamayi amaclamaktadir.
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Men(

Musterilere aylik olarak verilmesi planlanan yemek hizmeti mendleri, aylik olarak
planlanmakta ve e-posta ya da dosya yoluyla gonderiimektedir Menude istenen
degisiklikler ivedilikle yapilir ve yeniden dizenlendikten sonra tekrar masterinin onayina

sunulur,

Gida muhendislerimiz tarafindan belli katogorilere ayrilmig olan mutfaklarimizda beyaz
yakali, mavi yakali ve agir sanayi calisanlarinin gtinluk kalori ihtiyaclari g6z éndne alinarak
aylik olarak duzenlenmis olan menulerimiz, bélgesel olarak degdiskenlik gésteren yemek

kaltara de goz 6ndnde bulundurularak hazirlanmaktadir.

‘&2 4 Cesit Eko Menu Corba + Ana yemek + Yardimci yemek + Tamamlayici

= 2 Cesit Saladbar Mevsim yesilligi + Zeytinyagli

2 4 Cesit Saladbar 1 Cesit zeytinyagl + 1 Cesit meze + 2 Cesit mevsim yesilligi

w 6 Cesit Saladbar 1 Cesit zeytinyagl + 1 Cesit meze + 3 Cesit mevsim yesilligi + Yogurt
= g Cesit Saladbar 1 Cesit zeytinyagl + 1 Cesit meze + 5 Cesit mevsim yesilligi + Yogurt
n Secmeli Ana Ment Kirmizi ya da beyaz et / Sebze yemedgi

E Se¢meli Ana ve Kirmizi ya da beyaz et / Sebze yemegi + Pilav / Makarna

> Yardimci Menu

= 5 Cesit Kahvalti 20 Urdn Uzerinden 5 cesit kahvaltilik Gran

2’ 6 Cesit Kahvalti 20 Urln Uzerinden 6 cesit kahvaltilik Gran

; 7 Cesit Kahvalti 20 Uruin tzerinden 7 cesit kahvaltilik triin

§ 8 Cesit Kahvalti 20 Urtin tzerinden 8 cesit kahvaltilik Grdn

Acik Bufe Kahvalti 20 Urdn Uzerinden 12 gesit agik servis
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Net Kurumsal, yurtici ve yurtdisinda ortaya cikan yeni yontem ve sistemleri dtzenli olarak

Egitim ve Hijyen

tespit eder ve calisanlarina gerekli egitimleri verir. Bu egitimler belirli periyotlarla, duzenli
olarak yapilir ve Kaizen felsefesinde oldugu gibi her yeni egitimin sonunda bir 6ncekinden
daha iyi bir isleyis ve verimlilik saglamasi hedeflenir. Bizim icin en az lezzet ve kalite kadar
onemli olan bir diger faktor ise hijyendir. Net Kurumsal'in tretim anlayisina gore hijyen bir
yemek firmasinin ilk dikkat etmesi gereken ve olmazsa olmaz bir etkendir. CunkU hijyene
6zen gosterilmeyen bir yemekhaneden cikan yemegin lezzetli olmasinin bir anlami olmaz.
Bu bilgiler 1siginda Net Kurumsal hijyen konusuna etik, vicdani ve yasal yaptinmlar da g6z

onunde bulundurarak hassasiyetle 6zen gosterir.




Kalite ve Standartlar

Yemek firmalar, Turkiye Tarim ve Koy Isleri Bakanligi'nca sart kosulan Gida Sicil Sertifikasi,
Gida Uretim izni ve ayrnica gecerliligi tim ddnyaca kabul gormis olan ISO ve Turk
Standartlar Enstitist tarafindan verilmekte olan TSE gibi kalite belgelerine sahip olmak
zorundadir. Fakat sektor firmalarinin baytk bir kismi bu belgeleri barindirmamaktadir. Biz
Net Kurumsal olarak bizden istenen tim kalite belgelerine sahip olup, bunlarin yaninda
kendimizce belirledigimiz ayri bir kalite standardinda yemek dretim ve dagitim hizmeti

yapmaktayiz.
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Lk IASANZ
Britsh (5) ¢

M43408060

British

Certifications Inc

Registration Certificate
Tescil Belgesi

Registration Certificate
Tescil Belgesi

‘This s to certify that the Quality Management System of:

Bu belge ile Kalite Yonetim Sistemi Belgelendirilen:
NET KURUMSAL GIDA ORGANIZASYON iN§.
TURIZM DANISMANLIK SAN. VE TiC. LTD. §Ti.

This is to certity that the Food Safety Management System of:
Bu belge ile Gida Glvenligi Yonetim Sistemi Belgelendiriler:

NET KURUMSAL GIDA ORGANIZASYON IN§.
TURIZM DANISMANLIK SAN. VE TiC. LTD. §Ti.

COBANCESME MH. SANAY] CD. C BLOK NO: 44 D: 8

OBANCESME MH. SANAY] CD. C BLOK NO: 44 D: 8
BAHCELIEVLER / ISTANBUL / TORKIVE . ot

BAHCELIEVLER / ISTANBUL / TORKIVE

xSty S ety
BC1 taratndan denetenmis e AsaE0 s eilierind wygeniuge EoralmOstar,

ISO 22000:2005

The Food Safety Management System is applicable to:
Gida Gavenligi Yanetim Sistemi:

asoeaved by BCand found to comply with tho requirements
Klm{xnd.ndewﬂtlmx\(l—yd tandartin klmkkn v.ulgugm)mna

ISO 9001:2008
T e Vot et

Scope /. Kapsam:

Scope /. Kapsama:

FOOD PRODUCTION ORGANIZATION, CONSTRUCTION AND

CONSULTING SERVICES FOOD PRODUCTION ORGANIZATION, CONSTRUCTION AND

CONSULTING SERVICES

GIDA ORETIM ORG""'Z,'{‘E‘;:’ENHU'EII‘:ISMT VEDAREIME A GIDA URETIM ORGANIZASYONU, INSAAT VE DANISMANLIK

HIZMETLERI
Certification Calendar / Sertifika Bilgileri;
Certification Calendar / Sertifika Bilgileri:
Certificate No: 12197 Issued on: 15.03.2017
Sertifia Numarast: 12197 Yaymnlama Tarihi: 15.03.2017 Certificate No: 12197 Issued on: 15.03.2017
Sertifika Numaras:: 12197 Yuymmmn Tarihi: 15.03.2017

Registered on: 15.03.2017 Expires on*: 1 esistered on: 15.05.3017
Onay Tarihis 15.03.2017 Geperihi Tacihic, 14032018 egistered on: res on

RN = Onay Tarihi: 15.03.2017 Geperti Taihi: 14.03.2018
Surveillance 01 on/before: 14.03.2018
1'inci Gdzetim icin Son Tarih: 14.03.2018

-
cEO

S rvﬂﬂnn(vﬂl n/before: 14.03.2018
1'inci Gozetim igin Son Tarih: 14.03.2018

33008 Anew carficat o be ssued afte eachsrveltance ot

BCI British Centification Inc

O o 1930 9 A, 42 Abarys Moo, M Vs P koo

ey
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Net Kurumsal Fark

Net Kurumsal, standart yemek firmalarina gére goére birtakim avantajlara sahiptir ve bu
avantajlarin - getirdigi rekabet dstanltigundn farkinda olup bu farki  musterilerine

yansitmaktadir.

Neden Net Kurumsal?

- Net Kurumsal, vermis oldugu hizmet kalitesine kiyasla musterilerine uygun fiyat teklifleri
verir.

- Net Kurumsal, tretim hacmi, kapasitesi fazla ve dagitim aginin genis olmasi sebebiyle
coklu subeli masterilerine hizmet konusunda sikinti cekmez ve mudsterisi icin tek bir
muhatap konumundadir.

- Net Kurumsal, 7/24 iletisimde kalabileceginiz ve hizmet konusunda herhangi bir éneri ve
sikayetini dile getirebileceginiz ve sadece size 6zel bir proje sorumlusu gérevlendirir.

- Net Kurumsal, kalite konusunda kabul gormus belgelere sahiptir ve hijyen konusunda
titizdir.

- Net Kurumsal, yemek hizmetinin -hangi sebeple olursa olsun- tatmin edici olmamasi

durumunda farkl bir yemekhaneden hizmete devam ederek problemleri kdkten ¢6zme

gucutne sahiptir.
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Projelerimizden Gorseller




Projelerimizden Gorseller




Projelerimizden Gorseller




Projelerimizden Gorseller




Net Kurumsal Toplu Yemek Hizmetleri
Net Kurumsal Gida Org. ins. Tur. Dan. San. ve Tic. Ltd. Sti.

Tel: 0212 438 09 54

E-Posta: info@netkurumsal.com

Web: www.netkurumsal.com

Adres: Bahcesehir 1. Kisim Tahtakale Mah. Firat Cad.
No:4/2 Bahcecity Is Merkezi A-16
Bahcesehir-Avcilar/ISTANBUL




